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macchine per caffé - milano

rhea BusinessLine Grande VHO
Die Frische

Der externe, transparente Kaffeebohnenbehalter ist die perfekte Einladung
auf einen frisch gemahlenen Kaffee in einer perfekten Qualitat.



Beste Konnektivitat - tm-on

Wasser

Temperatur._. 2=

Mahlgrad

Fernwartung durch Telemetrie

tm-on bietet Ihnen auf schnelle und 6konomische Art und Weise
sofortigen Durchblick iiber die Situation Vor-Ort. Sie wissen ,was
los ist”, falls die Maschine ein Problem meldet, konnen Sie es per
Fernwartung I6sen. Unnotige Kosten fiir An- und Abfahrt, Arbeitszeit
entfallen mit tm-on.

Ihre tm-on Vorteile im Uberblick

* Technische Sofortdiagnose fiir einen gezielten Service

* Nachjustierung

* Feindosierung aller Produkte

» Wassermengen Regulierung

* Briihtemperatur Optimierung

* Reset / Neustart ermdglichen

* Hochrechnung des Verbrauches fiir 100 % sicheren
Produktverkauf / Kontrolle

* Portionsabrechnungskonzepte sind mit Ihrem Kunden moglich

+ Automatische Produktlieferungen kénnen generiert werden

* Gerate im Miet- oder Portionensystem arbeiten garantiert nur
mit Ihren Produkten. Eine Stilllegung via PC bei Vertragsbruch ist

maoglich
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Technische Daten
rhea BL Grande VHO

Direktwahlmaglichkeiten

Cappucino .

Espresso Macchiato .

Cafe au lait .

Kaffee schwarz .

Choco .

Teewasser .

Anwabhlvarianten alternativ

10 Direktwahlen 2 Vorwahlen .

Vorwahloptionen

2. Kaffeesorte .

X-tra stark .

Zucker .

Technische Daten

Breite in mm 423

Ausgabehohe in mm 140

Anschluss 230V, 50/60 Hz

Festwasseranschluss .

Anzahl Container 3

Briihzeit

Kapaziat / Reichweite

Chocoportionen ca. 45 Portionen

Tresterbehalter ca. 80 Portionen

Reichweite ca. 150 Tassen

Besonderheiten / Optionen

Briihkammerheizung .

Automatische Spiilreinigung .

Vorbereitung fiir tm-on .

Anderungen in Technik und Verkauf vorbehalten. Stand 06/2019
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